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KIYMALI KABAK KEBABI

1 kg kabak

750 gr sigir kiymasi

1 bardak rendelenmis kasar peyniri
1 ince kiyllmig sogan

bir miktar tuz

Kabaklar soyulmadan énce enine olarak orta incelikte dilimler halinde kesilir. Sonra bu dilimler sodanla birlikte
yumusayincaya kadar haslanir ve suyu sizulur. Diger tarafta, kiyma kavrulur ve i¢ine stzilmus olan kabaklar ve
sogan konur, bir miktar da tuz ilave edilerek firin tenceresine, ya da tepsiye yerlegtirilir. Aralarina da rendelenmis
kasar peyniri serpilir ve orta hararetti firnda Ustleri kizarincaya kadar biraz tutulur ve firndan ¢ikarinca hamen
servis yapllir.
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