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1 kilo kabak

Kiymal Harg:

150 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet domates

1 ¢corba kasigi tereyad
tuz

karabiber

Besamel Sos:

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad
1/2 litre sit

1 adet yumurta

tuz

karabiber

KIYMALI KABAK GRATEN

3-4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri

Soganlar yemeklik dogranip, yag ile kavrulur. Kiyma eklenerek suyu ¢ekilene kadar pisirilir. Domatesler
aylklanip yemeklik dogranir ve kiymali karigima eklenir. Tuz ve karabiber eklenerek hafif renkleri dénene kadar

pigirilir.

Un, yag ile kavrulur. Azar azar sit ilave edilerek koyulasincaya kadar pisirilir. Tuz ve karabiber ilave edilir.
Atesten alinan besamel sos kaymaklanmamasi igin ara sira karistirilarak ilitildiktan sonra bir yumurta eklenerek

iyice karigtirihir.
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