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KIYMALI ISTIRIDYE MANTARI

200 Gr Istiridye Mantar
150 Gr Kiyma

2 Dis Sarimsak

1 Adet Kigutk Kuru Sogan
1 Adet Koy Biberi

1 Adet Orta Boy Domates
1 Tath Kagi§i Biber Salgasi
1 Tath Kasigi Domates Salgasi
2 Yemek Kasidi yag

Kekik

Karabiber

Kimyon

Tuz

Genig ve yapismayan bir tavaya (hatta tercihen bir Vok tava kullanin) margarini ekleyip iyice isitin.
Ince kiydiginiz kuru sodani sararincaya kadar kavurun.

Kiymayi ekleyin ve iyice kavurun.

Ince kiyilmig sarimsak ve yesil biberi ekleyip 1-2 dakika pigirin.

Salcalarinizi ilave ederek malzemeleriniz ile iyice karigmasini saglayin.

Bu sirada mantarlarinizin kékleri var ise bunlari bigak ile kesin. Cok iri olan mantarlari ortadan ikiye
kesebilirsiniz. Hazirladiginiz bu mantarlar tavaniza ilave edin. Hizlica gevirerek pigirin.

Tuz ve baharatlarinizi ilave edip karistirmaya devam edin.

Kabugunu soyup kip kip dogradiginiz domatesi ekleyerek karistirin ve domatesler yumusayincaya kadar
malzemelerinizi karigtirmaya devam edin.

Sicak servis edin.
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