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KIYMALI HELEZON COREK

1 paket yas maya

2 adet yumurta

1 su bardagi su
Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi aycgicek yagi
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

450 grun

Iciigin:

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz biber

Un, maya, seker karigtirilir. ik st ve su ilave edilir. Biraz kangtirdiktan sonra siviyag ve tuz eklenir. Hamurun
Uzeri kapatilir, 1 saat bekletilir. Bu arada sogan ¢ok ince kiyilir, tuz eklenir, ovulur. Uzerine kiyma, karabiber ve
toz biber ilave edilir, karigtirilir. Sonra merdaneyle kare ya da dikdértgen olarak tepsi biyUkluginde acilir.
Ylzeyine kiymali harg yayilir. Gok siki olmayan bir rulo yapilir. Rulo 1 parmak eninde kesilir. Yagh kagdith serilmis
tepisye dizilir. 190 derece firinda 20-25 dakika pisirilir.
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