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KIYMALI HASLAMA BOREK

Hamuru icin:

1,5 su bardagi un

2 yumurta

Tuz

Kizartmak igin sivi yag
Iciigin:

300 gram kiyma
Karabiber

3 corba kagig zeytinyagdi
Uzeri igin:

200 gram yogurt

1 ¢corba kasigi tereyad
6 dal Maydanoz
Kirmizi pul biber

Oncelikle hamuru yogurup dinlendirin ve 6 esit parcaya bdliin. Oklava ile 25 cm ¢apinda acip yagin icinde
kizartin. Kiymalari da bagka bir yerde yagda kavurun. Kizaran hamurlari genis bir tavada kaynayan suyun iginde
haslayip yumusatin. Tabaga alip aralarina kiymali igi koyun. En son Uzerine maydanoz serpip ikram edin.
Sicakken Uzerine isteyen sarimsakli yogurt da koyabilir
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