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KIYMALI HALISKA

MALZEME:

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi sirke

1 corba kasigi su

1 kahve fincani nisasta
1 yemek kasigi margarin
1 adet orta boy kuru sogan
150 gr. dana kiymasi

1 adet orta boy domates
1 tutam tuz

1 tutam toz biber

YAPILISI:

Un, yumurta, sirke ve suyu karistirin. Elde edilen hamuru nisasta yardimi ile 2 mm. kaliniginda agin ve baklava
dilimi seklinde kesin. Margarin, sogan ve kiymayi domates, tuz ve biber ile tatlandirin. Hamuru haslayip kaba
alin ve Uzerine kiyma sosunu dokUp servise hazir hale getirin.
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