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KIYMALI GUL COREK

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Iciigin:

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

3 corba kasiJi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesi biraraya getirilerek hamur hazirlanir. Yarim saat kadar dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢
hazirlanir. Sogan ¢ok ince kiyilir ve yagda pembelestirilir. Uzerine kiyma katilir, karigtirarak kavrulur, tuz eklenir,
atesten alinir. Hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir. Tatl tabag kadar agilir. Kenarina i¢ konur. Once rulo
yapilir sonra gul bérek gibi dolanir. Gorekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmig yumura sirilir. Onceden
isitilmig 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Kiymali Tepsi Coredi icin tiklayin
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