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KIYMALI GUL BOREGI

150 Gr Sana Hamurigi

1 GCay Kasigi Tuz, karabiber
1 Adet kuru sogan

1 Gay Bardagi st

300 gr kiyma

3 Adet yutka

1 Adet yumurta sarisi

2 kasik sanayi eritip soganlari ve kiymayi kavurup tuz ve biberini ekleyin ve sogumaya birakin. Yufkalara
stirmek igin bir kAsede yarim bardak sit ve eritilmig 2 kagik sanayi karigtirin.Bir yufkayi tezgahin Gzerine yayin.
Uzerine yagli- sttll karisimdan sdrin. Yufkayi bicakla dérde bélin Uggen parganin genis kismina kiymali
har¢tan koyup, rulo seklinde sarin. Sonra ruloyu kendi etrafinda déndirerek gil sekli verin.(birlesim yerine yagl
karisimdan surtin acilmasin) Diger yufkalara da ayni islemi uygulayin.Borekleri yaglanmis firin tepsisine
siralayin. Bir yemek kasigi sivi yag ile yumurta sarisini karistirip béreklerin tzerine siriin.Borekleri dnceden
Isitiginiz firnda 180-200 derece arasinda pisirin.
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