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KIYMALI GOZLEME

Hamuru igin:

5 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag

2 adet yumurta

1 yemek kasigi tuz

1 tath kasigi seker

Aldigi kadar

I¢ harci igin:

500 gram kiyma

3 adet kuru sogan

6 dis sarimsak

10 adet yesil biber

2 adet domates

Yarim demet maydanoz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigdi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi kirmizi toz biber
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Hamurun un haricindeki malzemelerini yourma kabinda karigtirin.

Uzerine azar azar un ekleyerek yogurun.

Yogururken ara sira elinizi zeytinyagina batirarak yaglayin.

Ele yapisan yumusak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlip bir stre dinlendirin.

Bu esnada kiymali harci hazirlayin.

Sogan, sarimsak ve biberi mutfak robotunda ¢ekin.

Suyunu sikip stzin.

Malzemeleri kiymaya ekleyin.

Domatesleri soyup ince ince dograyin ve sivi yag ile birlikte kiymaya ekleyin.

Son olarak salgalari, kiyllmis maydanozu, tuzu ve baharatlari ilave edin ve giizelce yodurun.
Hamurdan portakal blyutkliginde bir pargca koparin.

Zemini unlayip hamurlari yuvarlak agin.

Kiymali harci hamurun yarisina elinizle yayin ve diger yarisini Uzerine kapatin. D seklinde bir gézleme elde edin.
Godzlemeleri sac Uzerinde ya da tavada arkali 6nll ¢evirerek pigirin.

Yaninda ayranla sicak sicak servis edin.
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