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KIYMALI GOZLEME

i icin:

300 gr kiyma

2 adet sogan

1 tath kasigi karabiber
2 yemek kasigi sana
1 tath kasidi tuz
Hamuru icin:

4 su bardagi un

3 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Yarim paket margarin

Un su tuz ile yumusak bie hamur yapip bezelere ayrilir. Sogan ince dogranip. Tavaya yag ve kiyma kavrulur
soganda ilave edilip i¢ hazilanir oklava ile incegik acilip 5 dakika dilendirip kenarlarinden ¢ekerek iyce inceltip
eritilmig yag ile yaglayip kenarlari ice katlayip ortaya i¢ koyup diger uclarida katlayip tavada kizarana kadar
pisirip sicak servis yapilir.
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