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KIYMALI FIRIN PATETES

Malzeme

- 5 ad veya 1 kg patates

- Harci Igin:

- 250 g kiyma

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 2 ad carliston biberi

- 1 yemek kasig Salga

- 2 su bardag etsuyu

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasig Kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 1 kutu krema

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Carliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip, halka halka dograyin.

2. Sarimsaklari ayiklayip, kiyin.

3. Patateslerin kabuklarini soyup, soyulmus patatesleri hava ile temas ettiklerinde kararmamalari i¢in su dolu bir
kapta bekletin.

4. Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour?u eritip, kizdirin. Daha sonra igine kiymayi ilave dip, kiyma
suyunu ¢ekene kadar kavurun.

5. Kiyma kavrulunca i¢ine kiyilmig sarimsaklari ve dogranmis sivribiberleri ilave edip, kavurmaya devam edin.
6. Carliston biberler yumusayinca icine salgayi ekleyip, salganin kokusu ¢ikana kadar pigirin.

7. En son olarak harcin igine kekigi, kirmizi pul biberi, tuz ve karabiberi ve et suyunu ilave edip, bir tagim
kaynatin.

8. Harca, atesten indirmeden 6nce kremayi ilave edip, iyice karistirin. Kremayi eklsedikten sonra harci atesten
alin.

9. Patatesleri ortadan ikiye kesip, yarim halka gseklinde dograyin. Yaglanmig tepsinin icine dilimlenmis
patatesleri ayirmadan merdiven seklinde dizin. Uzerine kremali kiymali harci dékup, énceden 200 derecede
isitiginiz firnda 35-40 dak. patatesler yumusayincaya kadar pisirip, sicak olarak servis edin.
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