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KIYMALI FIRIN MAKARNASI

500 gr. Gubuk makarna

200 gr. kagar peyniri

1/2 It. sit

5 yumurta

3 kasik yag

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Kiymali ig;

200 gr. kiyma (koyun, dana v.s.)
2 kasik yag

1 kasik tuz

1 adet sogan

1 kasik domates salgasi veya 2 adet domates

Bir tencereye bolca su koyup tuzunu ilave ediniz.

Su kaynayinca makarnalari igine atiniz (Gubuk makarnayi kirmadan).

Makarnalari 20 dakika yumusayincaya kadar haslayiniz, suyunu stiziniz.

Tekrar tencereye alip igerisine kiymali i¢ koyup karigtiriniz.

Uzerine kalan kasar peynirini serpiniz.

Diger tarafta bir kaba 5 yumurtayi kirp ¢atalla iyice karigtiriniz.

Yumurtalara 1/2 It. sitd, tuzu, karabiberi koyup tepsideki makarnalarin tGzerine gezdirerek dokinuz.

En Ustlne erimis 2 kasik yag gezdirip, tepsiyi firina koyup alti Gstl pembe oluncaya kadar pisiriniz.

Sonra gikartip 50 gr. kasar rendesi serpilir, hafif soguyunca kare veya baklava gibi kesiniz.

Kiymali Ig:

Kiymaya yagi ince dogranmig sogani koyup ates Uzerinde kiyma suyunu gekinceye ve soganda sararincaya
kadar kavurunuz.

Sonra kiymaya sulandiriimis salgayi veya kabuklari soyulmus ve findik blyikliginde dogranmis domatesleri
koyup bir iki defa da bununla karigtiriniz.

ML® Milféyde Firin Makarna icin tiklayin

s _—



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-firin-makarna-vt4221
https://tr.ml.md/milfoyde-firin-makarna-vt899
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/kiymali-firin-makarnasi-19722.jpg

© lezzetler.com tarif no:19722 « adi:Kiymali Firin Makarnasi « génderen:sardunya « indirme tarihi:02.04.2025 - 13:08


http://www.tcpdf.org

