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FIRINDA KIYMALI MAKARNA

1 paket kalem makarna

4-5 adet domates rendesi

2-3 dis sarimsak

200 gr kiyma

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
2 yemek kasig margarin
Isteginize gdre baharat

Kalem makarnalari, igine tuz ve biraz sivi yag eklediginiz bol suda, gok yumugamayacak sekilde haslayin.
Soguk sudan gegirin ve iyice siiziin. Tencereye tekrar koyun. Uzerine 1 yemek kasigi margarin ekleyip, biraz
karistirin ve bir kenarda birakin.Bir tavaya 1 yemek kasigi yag koyup, kiymayi ekleyin. Sarimsagi ezip, kiymanin
icine koyun ve tahta kasikla karigtirarak biraz kavurun. Tuzunu, karabiberini de ilave edip, 2 dakika daha pigirin.
Ardindan rendelenmis domatesleri de ekleyin ve yaklasik 20 dakika, kiymali har¢ suyunu gekinceye kadar
pisirin.Rendelenmig kagarin yarisini makarnalarin tizerine dokin ve iyice harmanlayin. Yuvarlak bir borcama,
kalem makarnalari dik bir sekilde ve sik sik dizin. Uzerini kiymali harg ile értiin. Kiymalar makarnalarin arasina
da girsin.220 derece firinda 15 dakika pisirin. Borcami ¢ikarin, (zerine kalan kasar rendesini gezdirip, 10-15
dakika daha pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra 15 dakika dinlendirin. Dilimleyerek ikram edebilirsiniz.
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