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KIYMALI FESLEGENLI MAKARNA

Gerekli Malzemeler:
Makarna (yarim paket)

Kuru sogan (1 adet,)
Zeytinyadi (4 yemek kasi@)
Dana kiyma (150 gram)
Domates (1 adet, dogranmis)
Taze fesleden (1/3 demet, dogranmis)
Sarimsak (3 dig)

Tuz (1 tath kasidr)

Karabiber (yarim cay kasigi)
Su (6 bardak)

igine 6 bardak su koyup kaynattiginiz tencereye 2 yemek kasigi zeytinyagi dékiip yaklasik 1 tath kagigi tuz
serpin. Kaynayan suyun i¢ine yarim paket makarnayi koyarak haglamaya birakin. Yaklasik 8 dakika sonra
haslanan makarnalari ocaktan alarak stiztn.

Tencereyi tekrar ocada alarak igine 2 yemek kasigi zeytinyagi dékan. Isinan yagin icine 1 adet kii¢Uk dogranmig
sogani koyun. Soganlar hafif sararmca tzerine 3 dis sarimsagi ezerek ilave edin. Sodanlar ve sarimsaklari
birka¢ kez karistirip icine 150 gram dana kiymayi koyun ve karistirarak yaklasik 3 dakika kadar kavurun.

Bu sirenin sonunda kavrulan kiymanin Uzerine yarim ¢ay kasigi karabiber ve 1 ¢ay kasigi tuz serpin. Birkag kez
karistirarak icine 1/3 demet dogranmis feslegeni ilave edin. Birkag kez karistirarak igine 1 adet dogranmig
domatesi koyup 1 dakika kadar karigtirin. Bu slrenin sonunda pisirdiginiz sosun tzerine hasladiginiz
makarnalari ilave ederek karistirin. Tencereyi tezgaha aktararak servise hazir hale getirin.

ML® Kiymali Makarna icin tiklayin
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