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KIYMALI EV PIDESI

Pide igin:

1 su bardagindan iki parmak eksik ilik su
1 paket maya (iki tath kasigr)

2 tatl kagig seker

1 tath kasidi tuz

6 yemek kasigi sivi yag

1 su bardagindan iki parmak eksik yogurt
5-6 bardak un

Uzeri icin:

Dana kaburgadan cekilmis kiyma
Rendelenmis sogan

Tuz

Karabiber

Hamur malzemesini yogurup mayalandmyoruz Ardindan pide hamurunu mini lahmacun 6l¢iisiinde agiyoruz.
Ustline dana kaburga kiymasi, sogan, karabiber, tuz ile harmanladigimiz harci seriyoruz. Onceden isitilmig 250
derece firinda U¢-bes dakika pisiriyoruz. Firindan ¢ikardiimizda Usttine sadece yumurta sarisi koyuyoruz.
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