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KIYMALI EV EKMEKLI HAMBURGER

https://www.posta.com.tr

Hamur igin:

4,5 su bardagi un

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 cay bardagi tereyagi

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi toz maya

1 tath kagi§i toz seker

Igi igin:

3 corba kasig! sivi yag

300 gr. kiyma

1 tath kasidi domates salgasi
2 adet domates

1 adet kuru sogan

2 adet carliston biber

3 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kirmizibiber

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 su bardagi dogranmis tursu

Ik sut, toz seker ve mayayi karigtirin. Hacmi iki katina ¢gikana kadar oda i1sisinda bekletin. Diger hamur
malzemeleri ve mayali karigimi birlestirin. Yogurduktan sonra oda isisinda 2 saat dinlendirin. Yumurta
blyUkliginde parcalar kopartarak elinizle yuvarlayip yaglanmis firin tepsisine dizin. 180 derecede isitiimig
finnda, kabarip ve altin rengini alincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra ikiye bélin, i¢ malzemesini,
rendelenmig kagar peynirini ve turguyu paylastirarak servis yapin.

Igi i¢in, sivi yagda, kUp dogranmig soganlari kavurun. Dogranmis domates, biber, sarimsak ve salcayi ekleyerek
soteleyin. Kiymayi ilave edip suyunu birakip ¢cekene kadar kavurun. Baharatlari ekleyerek karistirin.
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