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KIYMALI EKMEK (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

1 kg kuzu boslugundan ¢ekilmis kiyma et
6 tane iri kuru sogan

Mevsiminde 4-5 tane kirmizi biber

3 adet domates

3 yemek kasigi salca

4-5 yemek kagigi pul biber

Baharat

Tuz

Kiyma et tepsiye konur. Kuru sogan, pul biber, domates, mevsiminde taze kirmizi biber gok ufak dogranarak
ilave edilir. Uzerine salca, tuz ve kara biber, baharat eklenir, bir bardak da su koyarak iyice karistirilip firina
gonderilir, pigirtilir. Meraklilari igerisine cevizde dograrlar. Maydanoz, nane, turp ve ayran egliginde; kisin
limonla, yazlari firinda kdzlenip soyulmus patlicanla birlikte yenilir.

Not: Urfa agzinda lahmacun'a (Arapg¢a lahm=et ve acm=hamur) verilen ad. Kisaca kiymali da denir.
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