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KIYMALI EBEGUMECI

https://www.elele.com.tr

100 g dana kiyma

2 demet ebeglmeci

1 sogan

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 yemek kagsigdi piring

2 domates

Tuz

Karabiber

Ebeglmecinin yapraklarini ayiklayip soguk suyla yikayin. Zeytinyagini isitin. Kiymayi rengi dénene kadar
kavurun. Uzerine yemeklik dogradiginiz sogan, tuz ve karabiberi ilave edip kavurmaya devam edin. Sodanlar
pistikten sonra kabugunu soyup kip dogradiginiz domatesleri, ebegiimeci yapraklarini ve pirinci ilave edin.
Kisik ateste piringler yumusayana kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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