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KIYMALI DURUM

300 gram kiyma

1 adet haglanmig patates
1 ¢corba kasigi tereyad
30 gram kasar peyniri

1 corba kasigi salca

2 sivri biber

2 adet yufka ekmegi

Oncelikle kiymay tavaya alin, dogranmis sivri biber ve salgayla birlikte 15 dakika pigirin. Daha sonra patatesi
sicakken hemen ezip i¢ine ekleyin. Rendelenmig peyniri ekleyip karistirin. Istediginiz baharatlari da igine ekleyip
iyice karistinin. Yufka ekmegini tavada isitip Gzerine tereyagdini siiriin. Ilg malzemeden icine paylastirip rulo yapin.
Servis tabaklarina dizip hemen ikram edin.
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