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KIYMALI DOMATESLI YUMURTA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

250 g kiyma

1 kg domates

2 sogan

7-8 yesilbiber

1 cay bardagi yemeklik yag
5 yumurta

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Uygun bir tepsiye kiyma konur. Suyunu birakincaya dek kavrulur. 2-3 yemek kasigl yemeklik yag konarak
kavurma sUrdUrdildr.

Uzerine 2 sogan dogranarak kavurma surddrdlur. _

Soganlar pembelesince Uzerine kabuklari soyulmus domatesler ve yesil biberler dogranir. (Istenirse pul biber de
konabilir.) Tuz atilir. Tepsinin Uzeri bir kapakla kapatilarak ve ara ara karistirilarak pisirilir.

Domatesler pisince ara ara yumurtalar kirllir. Kapagi kapatilarak birka¢ dakika daha pisirilir.

Servis yapilirken Uzerine kara biber atilir. Yaninda ayran ve salata bulundurulabilir.
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