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KIYMALI DOMATESLI TAZE FASULYE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
3 Cay Kasi§i tuz _
1 Cay Kasigi TOZ ZENCEFIL
150 gr kiyma

1 Adet kuru sogan

1 Yemek Kasigi salca

1 Kg. Taze fasulye

3 Su Bardagi su

4 Adet Domates

Yaglarimizi tenceremize koyup erimesini bekliyoruz.dogradigimiz soganlarimizi tencereye ekleyip,
pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Salgcamizi ekliyoruz. Sonra da dilimledigimiz fasulyeleri koyuyoruz. Sogan
ve salcayla iyice karistirip tencerenin kapagini kapatiyoruz. 10 dk.kapag agmadan pisiriyoruz. Sonra
domateslerimizi ve 3 bardak suyumuzu ekliyoruz. En sonda tuz ve zencefili ekleyip suyunu ¢ekinceye kadar
pisiriyoruz.

Not: Fasulyeleri ekledikten sonra hemen tencerenin kapagdini kapatip 10 dk hi¢ agmazsaniz fasulyelerin rengini
ve parlakhgini korumus olursunuz.
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