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KIYMALI DOMATESLI PIDE

Malzeme:

Ic Malzeme igin :

3 adet sogan

1/2 cay barda@i AltinHasat Riviera Zeytinyagi
4 adet domates

4 adet carliston biber

2 adet sivri biber

300 gram yagsiz kiyma

1/2 ¢ay kasigi pul biber

1/2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Hamuru igin :

3 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 su bardagi ilik su

1 cay kasigi kuru maya

1 tath kasigi bal

Tuz

Hamuru hazirlamak i¢in unu ve tuzu genis bir ganagin icinde karigtirip ortasini havuz bigiminde agin. ik su,
maya ve ball havuza koyun, parmak uclarinizla (veya mikserin yogurma ucuyla) karnstirarak hamuru yogurmaya
baglayin. Gerekirse biraz daha un ilave edebilirsiniz. Malzemeler toparlaninca unlu tezgaha alin. Yaklagik 6-7
dakika yogurun. Hamuru, altini istiini unladiktan sonra ¢anagin igine geri koyun. Uzerine temiz bir bez 6rtlp 1lik
bir yerde 1 saat kabarmaya birakin. Kiymali harg igin soganlari incecik kiyip kalin tabanli bir tavada zeytinyagi ile
kisik ateste kavurun. Uzerine tuz atin. Bu sirada domatesleri ve biberleri kiip kiip dograyip ayri kaplarda
bekletin. Sodanlar seffaflagsmaya baglayinca kiymayi ilave edin, suyunu ¢gekinceye kadar karistirarak kavurun.
Biberleri ilave edin, 5-6 dakika kadar kavurduktan sonra domatesleri katin. Domates suyunu ¢ekinceye kadar
pisirmeye devam edin. Uzerine karabiber, pulbiber ve ince kiyilmig maydanoz ekleyin. Tuzunu biberini kontrol
edip atesi kapatin. Hamur kabardiginda 15 esit parcaya bdltn. Firini 200 derecede isitin. BiyUk bir firin tepsisini
ve tezgahi yaglayin. Hamur parcalarini elinizle bastirarak 15-20 santim uzunlugunda oval bir hamur elde edecek
sekilde agin. Hazirladiginiz kiymali hargtan 1 ¢orba kasidi kadarini hamurun ortasina koyun. Hamurun yanlarini
kiymanin tzerinde birlestirerek kapatin. Hamurun birlesme yerlerini isaret parmaginiz ve bagparmaginizla iyice
sikistirin. Sicak firinda 20 dakika pisirin.
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