B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIYMALI DOKME COREK

Malzemeler:

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aycicek yagi
1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

250 gr kiyma

1 adet orta boy kuru sogan
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Yapimi:

Once yarim su bardag@i yagda ince dogranmis kiyma pembelestirilir. Uzerine kiyma eklenir, suyunu birakip
¢cekene kadar kavrulur, tuz, karabiber katilir. Kiymal har¢ sogurken hamur hazirlanir. Gukur bir kaba yumurta,
kalan yag, yogurt konur mikser yada ¢irpiciyla iyice karistirilir. Daha sonra elenmis un ve kabartma tozu ilave
edilir. En son kavrulmus, kiymali malzeme katilir. Kisa sire karigtirildiktan sonra yaglanmig, kare yada
dikdértgen firin kabina dékaldr. Firin kabi 6nceden isitiimig 180 derece firinda 35-40 dakika pisirilir. Firindan
ciktiktan 10 dakika sonra kare kare kesilerek servise sunulur.

ML® Kiymali Bardak Coredi icin tiklayin
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