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KIYMALI DILIM PATATES

6 adet orta boy patates
Kizartma yag

Harg igin:

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 adet domates

3 corba kasiJi siviyag

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Patatesler soyulur, yarim santim kaliniginda, yuvarlak dogranir. Bol yagda pembe renkte kizartilir. Diger tarafta
tavaya yag konur, kiyma atilir, suyunu birakip gekene kadar kavrulur. Ince kiyilmig sogan, tuz ve karabiber ilave
edilir. Sogan gevsemeye baglayinca rende domates konur. Kizaran patatesler yayvan bir tencereye birakilir.
Uzerine hazirlanan kiymali har¢ yayilir. Kapak kapatilir. Orta ateste yaklasik 25 dakika pigirilir.
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