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KIYMALI DEGIRMEN BOHGCASI

Ayse Tuter

Yarim su bardagi sut

3 adet orta boy haglanmig patates
3 adet yumurta

1 fincan siviyag

1 kibrit kutusu blyUkliginde maya
Aldigi kadar un

UZERI IGIN:

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi hagshas

Tuz

ICI:

1 kase kavrulmus kiyma

Patatesleri haslayip rendeleyin. llik sttdn icinde mayay: eritin. Batiin malzemeleri karitirarak yumusak yagli bir
hamur elde edin. Hamuru Uce bdlerek buzdolabinda 1 saate yakin mayalandmn (Ustii értiilmeli) Buzdolabindan
cikardiktan sonra her pargay! yuvarlak olarak kalinca agin. Arzu edilen i¢i koyup bohga seklinde kapatin ve
tepsiye dizin. Yarim saat dinlendirin. Uzerine yumurta sarisi siiriin. 170 derece firnda kizarana kadar pisirin.
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