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KIYMALI CILI KON KARNE

Gerekli Malzeme:

1 kutu konserve meksika fasulyesi
250 gr kiyma

1 adet iri kuru sogan

1 dolu corba kasigi salca

6 corba kasiJi sivi yag

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tath kagigi kimyon

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

1 paket misir cipsi

1 su bardagi rende kasar

Hazirlanisi:

Sogan ince kiyilir, yagda pembelestirilir. Uzerine kiyma katilir, suyunu birakip gekene kadar kavrulur. Salca
katilir. Konserve meksika fasulyesinin suyu sizulur, kiymali karisima eklenir. Baharatlar, tuz ilave edilir, birkag
kez cevrilir. Sicak su konur, tencerenin kapagi kapatilir, 15-20 dakika pisirilir. Servis tabagdina aktarilir, Gzerine
rende kasar serpilir, kenarlarina misir cipsi konur. Misir cipsi kagik gibi kullanilarak yenir.

Not: Meksika fasulyesi yerine barbunya kullanilabilir.
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