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KIYMALI CEVIZLI SIRON

150 Gr Sana Klasik

1 Adet pul biber

150 Gr Sana Klasik

2 su bardagi un

100 gr kiyma

100 gr cevizigi

1 Adet Sarimsakl Yogurt
150 gr sanayag

Un, tuz ve suyla bir hamur yapin. hamurdan ceviz blyukliginde parc¢alar koparin. Yuvarlak olarak agin. Tavada
¢ok hafif 6nlu arkal pisirin ( ¢ok pisirmeyin). Pisirdidiniz yufkalari rolu yapin ve 3-4 cm olacak sekilde kesip bir
borcam tepsiye dizin. Aralarinda ¢ok bosluk kalmasin.baska bir tavada sanayagi eritin kiymayi kavurun igine
baharat ve cevizi atip karigtirin. Bir tencerede et suyunu kesilmis yufkalar Gzerine yari yerine gelecek sekilde
bosaltin. firnda 15 dk pisirin. Firindan ¢ikan tepsimizin tizerine kiymali harci ddkelim. Biraz iliyinca sarimsakli
yogurdu dékelim. En son pul biberle kavurdugumuz sanayagini yogurdun Uzerinde gezdirelim.
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