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KIYMALI CEVIZLI RULO BOREK

1 su bardagi yogdurt

1 adet yumurtanin beyazi
125 gr margarin

1,5 cay bardagi sivi yag
5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Igi igin:

250 gr kiyma

1 sogan

1 cay bardagi ezilmis ceviz
1 cay kasigi tuz
Karabiber

Pul biber

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Susam

Gorekotu

Derin bir kapta margarin, yogurt, yumurtanin beyazi ve sivi yagi karistiriyoruz. Elenmis un ve kabartma tozunu
ekledikten sonra tuzu da atip yoguruyoruz. Hamur kivamina gelince Ustiini kagit havlu ile értip dinlendiriyoruz.
Bu esnada kiymali harci hazirliyoruz. Bir tavada kiymayi kavuruyoruz. Uzerine kiigiik dogranmis soganlari
ekliyoruz. 5-6 dakika kavrulan kiymayi tuz ve baharatlarini attiktan sonra ocaktan aliyoruz. Ezilmis cevizleri ilave
edip, sogumaya birakiyoruz.

Dinlenen hamuru 4 pargaya bollp, agabildidiniz kadar ince agiyoruz. Hamurun bir ucuna kiymali i¢ harci koyup
rulo seklinde sariyoruz. 3-4 parmak kalinhginda kesip, firin tepsisine diziyoruz. Diger hamurlari da ayni sekilde
yapip bitirdikten sonra Uzerine yumurta sarisi strliyoruz. Arzuya gdre susam ya da ¢orek otu serpip 180 derece
firnda pisiriyoruz.
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