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KIYMALI CEViZLI POGAGCA

50 gr margarin

1 su bardagi kepekli un

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

150 gr kiyma

1 adet kuru sogan

5 dal maydonoz 1 ¢ay bardag ceviz
1 cay kasigi tuz,karabiber

25 gr susam

Oncelikle hamurunu yogurmak igin derin bir kabin igine sivi malzemeleri koyun. Yumurta, yogurt ve margarini
birlikte ¢irpin. Igine un, kepekli un, kabartma tozu, karbonati ilave edip yumusak bir hamur yodurun. Ig
malzemesi i¢in; dogranmis soganlari ve kiymayi margarinle 5 dakika kavurun. Ocaktan alip Gzerine kiyilmig
ceviz ve maydanozu ilave edip karistirin. Hamuru unlanmis tezgah Gzerinde agip blyuk bir bardak agzi ile
yuvarlaklar kesin ve kenarlarina kiymali i¢ koyup hamuru kapatin. Firin tepsisine dizip Uzerlerine yumurta sarisi
sUrin, istenirse ¢orek otu serpin 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.
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