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KIYMALI VE CEVIZLI POGACA

1 adet yumurta

4 su bardagi un

Yarim paket yas maya

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 bardak su

1 tath kagig tuz

I¢ harciigin:

150 gram kiyma

3 adet sogan

1 kase ceviz igi

2 corba kagsigi kug Gzimu
1 tutam maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

3 corba kagigi sivi yag
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Unu karigtirma kabinin igine alin. Tuzunu serpip ortasini havuz gibi agin. igine yag mayayi koyup Gzerine

zeytinyagi ve siitli dokiin. Uzerine oda sicakliyinda yumusamig tereyagini ekleyip yumurta kirin. Az ilik su dokip

mayay! elinizle erittikten sonra ortadaki sivilari karistirm. Hamuru kulak memesi kivamina getirene kadar
ogurun.

?Ig harci icin, soganlari yemeklik dograyin. Tavaya sivi yag dokup soganlari kavurun. Kiymayi ekleyerek

kavurmaya devam edin. Kus Gz0m0, tuz ve karabiberi ilave edin. Altini kapattiktan sonra maydanozu ve iri

dogranmig cevizi ekleyip karigtirin.

Hamurdan bezeler koparin ve bu bezeleri yuvarlak gseklinde agin. Daha iyi sekil verebilmek igin bardakla

kenarlarini kesin. iglerine kiymali harci koyun ve gérseldeki gibi iki ucunu kapatin.,

Hazirladiginiz hamurlari firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sGriin, dilerseniz susam ya da ¢érekotu

serpin ve tepside mayalanmaya birakin.

Onceden isittiginiz 180 derecelik firinda pisirin.
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