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2 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 ¢ay baradi sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
1 su bardagi kepekli un
1,5 su bardagi un

1 ¢cay kagigi tuz
Iciigin:

150 gram kiyma

1 adet sogan

5 dal maydanoz

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay bardagi ceviz ici
Tuz, karabiber

KIYMALI CEVIZLI COREK

Oncelikle hamurunu yogurmak igin derin bir kabin igine sivi malzemeleri koyun. Yumurta, yogurt ve yagi birlikte
cirpin. igine un, kepekli un, kabartma tozu, karbonati ilave edip yumusak bir hamur yogurun. l¢ malzemesi icin;
dogranmig soganlan ve kiymay! tereyagiyla 5 dakika kavurun. Ocaktan alip tzerine kiyllmig ceviz ve maydanozu
ilave edip karistirin. Hamuru unlanmig tezgah Uizerinde ag¢ip blyUk bir bardak agzi ile yuvarlaklar kesin ve
kenarlarina kiymali i¢ koyup hamuru kapatin. Firin tepsisine dizip Uzerlerine yumurta sarisi sirln, istenirse ¢orek
otu serpin 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:66058 « adi:Kiymali Cevizli Gorek « gdnderen:cins « indirme tarihi:19.05.2024 - 15:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-cevizli-corek-vt50130
http://www.tcpdf.org

