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KIYMALI CEVIZLI BOREK (HAZIR YUFKA)

4 adet yufka

1 su bardag st

1 yumurta

1 cay bardagi sivi yagdi

1 su bardag galeta unu
Iciigin:

300 gram kiyma

1 cay bardagdi ceviz

1 sogan

Yarim demet maydanoz

Kiyma ve rendelenmis sogani 5 dakika kavurun. Ocaktan alin, igine kiyllmis ceviz ve maydanozu ekleyip
karigtirin. Sogumaya birakin. Bu arada yufkalarin arasina sit, yag ve yumurta karigimini bolca siriip st Uste iki
yufkayi hazirlayin. Tepsiye hafif blzdirerek yerlestirin. I¢c malzemeyi tizerine serpin. Kalan iki yufkay1 da tzerine
kapatin. Yumurtali karigimini Gizerine siriin, sonra galeta ununu serpin ve firin tepsisine dizin. 200 derecedeki
firnda 30 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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