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CEVIZLI KIYMALI BOREK (HAZIR YUFKA)

300 gram kiyma

1 adet sogan

Karabiber

Toz biber

Yarim su bardagi kadar kavrulmus ceviz
1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut

1 adet sade soda

4 yufka

Bir tavaya soganlari kUp kup kesip ilave edin.

Pembelesmeden igine cevizleri ekleyip karigtirin.

Akabinde kiyma ve baharatlari ilave edip pisirin.

Sonra igi sogumaya birakin.

O sirada kigik bir kapta siit soda ve yumurtayi iyice ¢irpin.

Bir adet yufkay! yayarak agin arasina siit soda yumurta karigimini siriin.
Uzerine bir yufka daha koyun.

Igine kiyma malzemesini bosgaltin.

Yeniden bir yaprak yufka serin. Uzerine karigimi ilave edip en son kalan yufkayi serin.
Karigimi yeniden surrtin yufkalari ice dogru katlayin.

Yufkalari dilimlere ayirin.

200 derecelik firina verin.

30 dakika sonra béreginiz servise hazir!
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