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KIYMALI CANTIK

Hamur igin:

2 su bardagi sit

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagi siviyag

1 paket yas maya

1 corba kasigi toz seker
1 tutam tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

300 gr kiyma

2 blyUk kuru sogan

2 blyuk domates rendesi
2 dig sarimsak

1 cay bardagi siviyag

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam pul biber

Yarim demet maydanoz
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur malzemelerimizi yogurma kabina alip kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamurumuzu
oda sicakliginda 45 dakika kadar beklemeye birakalim. Bu arada i¢ harcimiz i¢in sogan, sarimsak, domates ve
maydanozu robottan gegirip pire haline getirelim ve kiymaya ekleyelim. Baharatlarini, tuzunu ve siviyagi
ekleyelim, iyice karigtiraim. Mayalanan hamurumuzdan yumurta blyukliginde bezeler alip yuvarlayalim ve
yagl kagit serilmis firin tepsimizin Gzerine sirasiyla dizelim. Hamurlarimizin Gzerlerini parmaklarimizla bastirarak
kus yuvasi sekli olusturalim. Daha sonra ¢atalla iglerini delelim, piserken kabarmasinlar. Simdi i¢ harcimizdan
hamurlarimizin iglerine yerlestirelim, Gzerlerine yumurta sarisi strelim ve tepside hi¢ bekletmeden 6nceden
Isitilmig 200 derecelik firinda pigirerek servis yapalim.
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