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KIYMALI BOREK

6 adet yufka

3 adet yumurta

1 ¢ay bardag sivi yag
ICIICIN:

300 gr. kiyma

4 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi toz seker
Karabiber

Tuz

Dogranmig sodanlari Gzerine ¢gikacak kadar suda, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Yag, kiyma, seker ve
baharatlari ekleyip kavurun. Yumurta ve yagdi karistirin. Tepsiye iki adet yufka koyun, yagl karisimla islatin,
kiymali hargtan koyun. Kalan malzemeyi de ayni sekilde Ustiine ddseyin. 200 derecedeki firinda pigirin.
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