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KIYMALI BOREK

250 gr. kiyma

2 adet sogan

1/2 demet maydanoz

4 corba kasigi lor peyniri
2 su bardagi un

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Un, tuz ve suyla yumusak bir hamur hazirlayip 15 dakika dinlendirin. Daha sonra iki adet bezeye ayirip her bir
bezeyi agin. Rendelenmis sodani sivi yagda soteleyip kiymayi ekleyin. Kavurdugunuz kiyma ilininca kiyilmig
maydanoz ve peyniri ilave edip karistinn. A¢tiginiz bir yufkayi tepsiye yayip Uzerine erimis tereyadi strlin ve
kiymali harci yayin. Daha sonra diger yufkayi Uzerine kapatin. 180 derecedeki firinda 35 dakika pigirin.
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