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KIYMALI BOREK

1 Paket Sana Hamurisi
1 Su Bardag st

1 Kahve Fincani susam
1 Tath Kagi§i tuz

1 Kg. yufka

500 gr kiyma

1 Demet maydanoz

1 Cay Kasig karabiber
2 Adet yumurta

2 Adet sogan

100 gr sana hamurigini erit ve kiip dogranmis soganlari ekleyip kavur.kiymayi ekle ve suyunu ¢ekene dek
pisir.tuz,karabiber ve maydanozunu ekleyip ocaktan al.yumurta,150 gr erimis sana hamurigive sutl ayr bir
kapta cirp.tepsiyi yaglayip yufka serin tzerine biraz sitll karisimdan doékip kiymali hargtan yayin. Yufkalar
bitene kadar ayni islemi yapin.en Uste yufka serip kalan sitli harci dékiin ve susam serpin. 200 derece firinda
nar gibi kizarana dek pigirin.
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