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KIYMALI BOREK

6 adet yufka

3 yumurta

400 gram kiyma

1 sogan

1 su bardag st

1 cay bardagi zeytinyag
100 gram lor peyniri
Yarim demet dereotu

Yapiligi: Oncelikle rendelenmis sogani kiyma ile kavurup ocaktan alin, igine lor peyniri ve kiyilmig dereotu
yerlestirin. 2 yufkayi tepsiyse koyun. Uzerine kiymali i¢c malzemeden yayin. Sonra peynir ve dereotunu serpin.
Kalan yufkalarla da Gzerini kaplayin. Stt ve yumurtayi ¢irpin. Uzerine yadi gezdirin. Bu karigimi da yufkalarin
Uzerine gezdirilip 200 derecedeki firinda pisirmeye birakin. Pisen bdreklerin firindan alip kare seklinde dograyin.
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