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KIYMALI ACMA BOREK

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
1 cay bardagdi sivi yag
1/2 ¢ay bardag su
Aldig1 kadar un

Tuz

Iciigin:

250 gr. kiyma

1 adet sogan

3 adet sivri biber
Tuz

Karabiber

Yumurta, yogurt, sivi yag, su, tuz ve unla hamuru yogurun ve dinlendirin. Dinlenmig hamuru agin. Sogan, kiyma
ve biberleri yagda kavurun. Yufkalarin ortasina harci koyup zarf gibi katlayin. Uzerine yumurta aki stiriin ve
¢orek otu serpin. 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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