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KIYMALI BOREK

Elif Korkmazel

4 adet yufka

1 su bardag st

I¢ harci igin:

500 gr. kiyma

3 adet sogan

1 adet kesme seker
Tuz

Karabiber

1/2 demet maydanoz
2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 yumurta

1 cay bardagi sit

Kiymayi suyunu birakip ¢ekinceye kadar kavurun. Tereyagi, dogranmig sogan, tuz, karabiber ve gsekeri koyup 5
dakika pisirin. Soguyunca kiyilmis maydanoz ekleyin. Yufkalar sttle islatin. I¢ malzemenin bir kismini yufkanin
ortasina koyun. Kenar kisimlari tizerine kapatin. Biraz daha siit serpin. Elinizle blizdiirerek uzun gerit haline
getirin. Ikiye bdlip tepsiye dizin. Uzerine ¢irpilmig yumurta ve st strin. 200 derece firinda 35 dakika pisirin.
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