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KIYMALI BOREK

500 gram un

250 gram yag

250 gram yogurt

1 yumurta

tuz

2 cay kasigi kabartma tozu

Un, kabartma tozu ile beraber iki defa elenir. Ortasi havuz gibi agilir. Ortasina yag, yodurt, su yumurta elle
karigtirilir. Un ve tuzla beraber hamur héline getirilir. Yumusak bir hamur elde edilir. Yumurta kadar pargalara
ayrilir, yanim santim kaliniginda elde bastirilarak yassiltilir. Igine kiymali i¢ konup ikiye katlanir, kenarlar
bastirilir. Tepsiye siralanir. Sicak firinda pigirilir.

KIYMALLI IC: 250 gram ince kiyllmis sogan, 1 kasik yag ve kiyma; sodanin rengi solana kadar pigirilerek tuz ve
karabiber ilave edilir.
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