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KIYMALI BOREK

250-300 gr kiyma

3 orta boy kuru sogan
Yarim demet maydanoz
2-3 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 tath kasidi tuz

4 yufka

2 yumurta

1,5 su bardagi st

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Kiymayi yag ile tavaya koyup suyunu ¢ekene kadar kavurun. Yemeklik dogradiginiz kuru sogani ekleyip
soganlar élene kadar agzi agik sekilde kavurmaya devam edin.Soganlar élince kalan malzemeleri ekleyip
sogumaya birakin.

Sat, 1 yumurta ve yagi karistinp harci hazirlayin. Tepsiyi yaglayip 1 yufkayi kenarlardan tasacak sekilde tepsiye
serin. 2. yufkayi ikiye béllp burusuk sekilde yayin, Gzerine sttli karisimdan biraz dékan.

Kiymali igi ikiye bolln. Yarisini yufkanin Gzerine yayin. 3. yufkayi ikiye béllp burusuk sekilde kiymanin Gzerine
serin, tekrar sttli hargtan dékin. Kalan kiymali harci Gzerine yayin. 4. yufkadan tepsinin tam Gzerini értecek
sekilde bir parca ayirin, kalani kiymanin tzerine serip sitli karigimdan dokin. tepsinin kenarindan tasanlari ige
katlayin, Ustiine sUtten gezdirin.

Ayirdidiniz yufkayi serip 2-3 yemek kasigi sttin igine kirip ¢irptigin yumurtayi siriin. Dilerseniz (zerine ¢érekotu
serpip 200C firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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