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KIYMALI BOREK

3 su bardagi un

1.5 su bardagi su

Tuz

Harg icin;

350 gr yagsiz kiyma

3 sogan

4 sivri biber

3 domates

2 yemek kasi§i aycicedi yagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Hamuru yaglamak igin;

1 su bardagi sizma zeytinyagi
Uzeri icin;

1 yumurtanin sarisi

Hashas tohumu

Soganlar kiip dograyip kiyma ile birlikte aygicedi yaginda kavurun. Kiyma suyunu ¢ekip kavrulduktan sonra kip
dogranmig domates ve sivri biber, tuz, karabiber, kirmizi pul biber ekleyin. Hi¢ suyu kalmayincaya kadar
kavurun.

Baska bir yerde unu, suyu ve tuzu karistirip hamur yogurun. Yogurdugunuz hamuru 10 esit parcaya bélin. Her
parcayi avug iginde yuvarladiktan sonra Uizerine bastinp ¢ay tabagi blytkliginde agin. Aralanna sizma
zeytinyadi sUrUp her iki parga hamuru Ust Uste yerlestirin.

Daha sonra her pargayi orta boy tepsi blyUkliginde agip tepsiye yerlestirin. Aralarini sizma zeytinyagi ile
yaglayin. Uglincl parga hamuru agip tepsiye yerlestirdikten sonra yaglayip Gzerine hazirladiginiz i¢c malzemeyi
yayin.

Kalan iki parca hamura ayni iglemi uygulayip en Uste kalan yagdi ve yumurta sarisini siriin. Haghas tohumu
serpip énceden isitiimis 170 derece firinda 50 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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