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KIYMALI BOREK

MALZEMESI

3,5-4 cay bardagdi un

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi zeytinyad
1/2 paket baking powder
tuz

250 gr. kiyma

1 klicUk bas sogan

1/2 demet maydanoz

1 kasik margarin

biraz tuz ve karabiber

YAPILISI

Zeytinyagini, yogurdu, tuzu, karbonati bir kdseye koyup iyice karigtiriniz. Bu karigima unu ilave edip yogurarak
kulak memesinden daha yumusak bir hamur yapiniz. Hamuru 5-10 dakika dinlendiriniz. Hamuru, hamur
tahtasinda elinizle ya da merdane ile 1,5-2 cm. eninde oval gekilde aginiz. Agilan hamurun ortasina i¢i koyup iki
ucu ortada iyice birlestiriniz. Yaglanmis firin tepsisine hamurun Ustl alta gelecek sekilde koyunuz. Uzerine
yumurta sarisi surtp 1sitilmig orta hareretli firinda altini Gstiind pembe sekilde pisiriniz. Firindan alinca biraz
sogutunuz. Boregi 1-2 cm. eninde kesip servis tabagina diziniz. Sicakken ¢ay sofralarinda ikram ediniz.
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