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KIYMALI BOREK

125 gr margarin

2 adeti yumurta

2 cay bardag st

2,5 gay bardag yogurt
2,5 ¢corba kasi§ yas maya
3 ¢corba kasiJI Toz seker
Yeteri kadar Un

Iciigin:

350 gram Kiyma

1,5 cay bardagi ik Su

4 adet Kuru sogan

3 tath kasigr Domates sal¢asi
Tuz

1,5 cay bardagi Ik suda yas mayayla toz sekeri eritin. Uzerine yodurt, siit, margarini yumurta aki ve aldigi kadar
unu bir kapta yogurarak ele yapismayacak sekilde hamur yapin. 1,5 saat dinlendirin.

I¢i icin bir kapta kiyma, yemeklik kuru sogan, domates ve biber salgalari, tuz, karabiber ve suyu karigtirin.
Yogurarak elde ettiginiz hamurdan limon buyUkligunde parcalar koparin.

Kiymali igten 1 tatl kasigi koyup pogaga seklinde kapatin.

Uzerine yumurta sarisi sirin.

Tepsiye dizin, 220 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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