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KIYMALI BOREK

6 adet yufka

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardagi su

2 ¢corba kasigi un

1 corba kagigi sirke

1 cay bardagi sivi yag

1 demet maydanoz
Yarim demet taze sodan
200 gram kiyma

Yufkalari islatmak icin bir kabin iginde su, yag, un ve sirkeyi ¢irpip bir kenarda bekletin. Bu arada yufkalari firin
kabinizin buytkltgiinde tam 6lglsi kadar yufkalari kesin. Alt kisma yaklagik olarak 10 adet yufkay kat kat
aralarina sivi hargtan siirtip yerlegtirin. Igi icin tim malzemeleri irice kiyip ¢ig kiymayla birlikte karigtirip serpin.
Uzerine tekrar diger yufkalari aralarina sivi harci striip dilimlere ayirin. Uzerine kalan yagl karigimi dékip
gezdirip 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya dek pisirin.

Not: istenirse daha sonra ocak iizerinde de isitilip ¢itir hale getirilebilir. Bu sekilde hazirlanan bérek uzun siire
derin dondurucuda bekletilip dyle pisirilebilir.
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