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KIYMALI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

1/2 kg. kuzu veya dana kiymasi

4 corba kasig margarin

1 blyUk sogan (rendelenmis)

1 dolmalik biber (¢ekirdekleri alinmis ve kiicik dogranmig)
1 domates (kliglk dogranmis)

1 bardak kiyllmis maydanoz

2 ¢orba kasigi cam fistigi

2 ¢orba kasigi kus GzUmU 1/2 cay kasig seker, tuz, karabiber
3 yumurta

6 adet hazir yufka

12 corba kasigi eritilmis margarin

1/4 bardak sit

Kiymayi yag, sogan, domates, karabiber ve dolmalik biber ile orta hararette kavurun. Arada bir karistirarak
yarim saat kadar pisirin. Sonra atesten alip igine maydanoz, fistik, Gzim, seker, tuz ve yumurtalari katip iyice
karigtirin. Borek tepsisini yaglayin. Yufkalarin kalin kenar kisimlarini muntazam bir sekilde ¢ikarin. Bir yutkay
tepsiye yayin. Uzerine firga ile erimis yag suriin, bir ka¢ damla stit serpin. ikinci ve Uglincii yufkay da aynen
kullanin. Uzerine ha2|rlad|g|n|z ici muntazam yayin. Kalan diger U¢ yufkayida yagdlayarak, sttleye-rek igin Ustiine
yerlestirin. Kalan yagi béregin tstline sdrln. Orta hararetteki firnda 30 dakika nar gibi kizartin. Arzu edilen
blyUkllkte pargalar keserek servis yapin.
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