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KIYMALI BOREK

6 adet yufka

4 adet yumurta

6 corba kasigi yogurt
750 Gr. kiyma

1 paket margarin

2 adet domates

2 adet kuru sogan

1/2 paket margarin
Yarim demet maydanoz
2-3 adet carliston biber

Kiymayi yarim paket margarin, sogan, domates, karabiber ve biber ile orta hararette kavurun. Arada bir
karistirarak yarnim saat kadar pisirin. Sonra atesten alip icine maydanoz, tuz ve 1 yumurtayi katip iyice karistirin.
Borek tepsisini yaglayin. Bir yufkayi tepsiye yayin. kalan margarini eritip yogurt ve diger yumurta sarilari ile
kanstirin.lkinci ve Ggtincl yufkayi da aynen kullanin. Uzerine hazirladiiniz igi muntazam yayin. Kalan diger ¢
yufkayida yumurtal karigimi sdirerek katlari tamamlayin.Kalani béregin Gstine surln. Orta hararetteki firnda 30
dakika Ustu kizarana kadarpisirin. Arzu edilen buyUklikte pargalar keserek servis yapin.
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