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KIYMALI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

Malzeme:

2 adet yufka

1/2 paket margarin
1 biyUk kése kiyma
1 adet sogan

Tuz

Karabiber

1 adet yumurta
Biraz galeta unu
Corek otu

Yapiligt:

Sogani rendeleyip, sivi yagda biraz kavurun. Kiymayi, tuzu ve karabiberi katip, biraz daha kavurun. Birinci
yufkayl masaya serin, yag eritip, i¢ini yaglayin, ikinci yutkayi da serin. 8'e veya 16'ya bdlin. Igini koyup, sigara
béredi gibi sarin. Once ¢irpilmis yumurtaya, sonra galeta ununa bulayip, Gzerine ¢drek otu serpin ve firina verin.
Not: Bu bérekleri hazirlayip, deep freez'de bekletebilirsiniz.

ML® Konak Boredi icin tiklayin
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