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KIYMALI BOREK

https://www.sabah.com.tr

1 adet yufka

200 gram kiyma

1 adet sogan

1 dis sarimsak

5 dal maydanoz

2 gcorba kagsigi rendelenmis kasar peyniri
2 corba kasigi margarin
1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Kiymay! bir tavaya alip Gzerine kiyilmig sogan ve sarimsak ekleyin. Ara sira karistirarak suyunu salip yeniden
cekinceye dek kavurun. Tuz, karabiber ve yenibahar ekleyip ocaktan alin. Soguduktan sonra kiyilimis maydanoz
ve kasar peyniri ilave edin. Margarini eritip, sutle kanstinin. Yufkay dérde bélin. Her parganin Gzerine bir fircayla
sitli kanigimdan sdrtin. Yufkanin genig tarafina kiymali hargtan koyup, rulo seklinde sarin. Daha sonra bir
ucundan tutup ice dogru, kendi etrafina sarip giil sekli verin. Yumurtay! ¢irpip boreklerin tzerine stiriin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzerleri kizarana dek pigirip servis yapin.
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